.. ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA

Le competenze tecniche, economiche e normative del’ENOGASTRONOMIA E DELL’OSPITALITA
ALBERGHIERA, consentono di intervenire in tutto il ciclo di organizzazione e gestione dei
servizi, di progettazione e programmazione di eventi per valorizzare il patrimonio delle risorse
ambientali, artistiche, culturali del territorio e la tipicita dei suoi prodotti.

Opportunita dopo il diploma:

« Accesso a tutte le facolta universitarie.

« Corsi professionali post-diploma.

« Lavoro dipendente o autonomo nel campo della ristorazione e del settore alberghiero.
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ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA

Enogastronomia (cucina)
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Servizi di sala e vendita (bar)
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Prodotti dolciari artigianali
e industriali (pasticceria)
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Accoglienza turistica
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SERALE ALBERGHIERO

Enogastronomia - Sala e Vendita - Accoglienza Turistica
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